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Erreichen einer Temperatur von 320° keine weitere
nennenswerte Temperaturzunahme. Es zeigte sich
ein ganz stetiges Anwachsen des Widerstandes, kei-
neswegs eine Abnahme desselben.

Beziiglich der Verwendung der Widerstinde
mit positivem Temperaturkoeffizienten zu Heiz-
zwecken gibt die Abbildung 5 in bezug auf Strom-
verbrauch einen AufschluB. Bei dieser Vergleichs-
messung ist ein Heizkdrper der Firma Schindler,
Bregenz, zugrunde gelegt. Die charakteristischen
Eigenschaften des negativen Temperaturkoeffizien-
ten kommen in Abbildung 6 und 7 zum Ausdruck.
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Fig. 7.

Der Ohmwert fillt bei einer Temperaturerhhung
von 0°—260° von 150 Ohm auf 20 Ohm. Der Span-
nungsabfall istjein sehr langsamer und verlguft ohne
Schwankungen.

An djeser Stelle spreche ich Herrn Prof. Dr.
MifchtneT der k. k. Staatsgewerbeschule in Linz
meinen verbindlichsten Dank fiir seine liebenswiir-
dige Unterstiitzung und die Benutzung seines elekt-
trotechnischen Laboratoriums bei Ausfiihrung der
Versuche aus. [A. 82.]

Versuche iiber einige mechanische
und thermische Einfliisse auf die Héhe
der Wasser- und Extraktzahlenwerte

des Malzes?).

Bericht aus dem Betriebslaboratorium der Malz-
fabrik Fritz Wolff- Erfurt.

Von Dr. A. Wiogka.

Dr. Holzmann hat in einem Referat die
zu einer einheitlichen Organisation sdmtlicher im
Brauereigewerbe angewendeten Untersuchungs-
methoden einzuschlagenden Wege im allgemeinen
erortert. In der Natur der Sache liegt es nun, dafl
sich bei der in Aussicht stehenden Revision das
Hauptinteresse dem in technischer und kaufménni-

1) Vortr., gehalten auf der Hauptversammlung
zu Stettin, am 9./6 1911; wgl. 1126.

scher Beziehung fiir die Brauindustrie wichtigsten
Untersuchungsobjekt, dem Malz, zuwenden wird.
Bekanntlich konnten weder durch frithere Verein-
barungen, noch durch die von 1807 die Differenzen
bei den an verschiedenen Stationen ausgefiihrten
Handelsmalzanalysen auf ein Niveau herabgedriickt
werden, auf dem sich ein beiden Parteien gerecht
werdender Handel basieren lieBe. Eine Fehler-
grenze von 0,89, nimmt einer Analyse jeden Wert
nicht nur als exakte Untersuchungsmethode, son-
dern auch als gerecht kaufminnische Handelsgrund-
lage. Setzen wir z. B. den Fall, eine Malzfabrik,
die ihren Gerstenbedarf unter gréBeren Geldopfern
und nach zahlreichen Analysen so eingedeckt hat
und auch rationell verarbeitet, da sie mit ruhigem
Gewissen mit einer Brauerei einen Abschlul von
10 000 Ztr. Malz a Ztr. 16,50 M bei 809, Kongre-
mehl-Trockensubstanzausbeute ohne Fehlergrenze
nach unten und bei 4149, Wasser titigt, die ver-
einbarte Versuchsstation findet aber auf Grund
ihrer Apparatur oder der Bewegungsfreiheit bei
Ausfiihrung der Analyse und sanktioniert durch
eine Fehlergrenze von 0,89, nur 79,29, Extrakt
im KongreBmehl-Trockensubstanz, so werden auf
Grund dieser Analyse der Malzfabrik nach be-
kannter Berechnung 0,16 M pro Ztr., also 32 M
pro Waggon gekiirzt. Bei konsequent so niedrigen
Extraktbefunden, die, wie gesagt, durch &uBere
Umstidnde bedingt sein kénnen und auch vorge-
kommen sind, werden der Malzfabrik durch die
Station oder das Brauerei-Betriebslaboratorium bei
10 000 Ztr. Lieferung rund 1600 M entzogen, auf
eine Produktion von 100 000 Ztr. wiren'es 16 000 M,
die die Zinsen von 320000 M oder von ungefihr
1/4 bis 1/3 des Anlagekapitals reprisentieren. Im
Interesse der Gerechtigkeit sind wir Chemiker also
verpflichtet, die Verbesserung der Untersuchungs-
methoden und damit die Reduktion der Fehler-
grenzen energisch zu fordern. Sollte eine weitere
Herabsetzung der Fehlergrenze praktisch picht zu
erreichen sein, so miiten wir zum wenigsten dahin
wirken, daB8 bei zwei vorliegenden Analysen
(Brauereilaboratorium und Versuchsstation einer-
seits, Milzereilaboratorium andererseits), die inner-
halb der normierten Fehlergrenze fallen, die Ana-
lyse des Malzfabrikchemikers genau so anerkannt
wird, wie die der Brauerei oder Versuchsstation,
und daB von beiden das Mittel in Rechnung gesetzt
wird, um so die Fehlergrenze um die Hilfte zu
reduzieren. Eine leistungsfahige Malzindustrie liegt
im eigensten Interesse der Brauereien, und ist es
m. E. kein unbilliges Verlangen, daB iiber Garantie
gelieferter Extrakt auch vergiitet wird, da ja heute,
wo viele groflere Landwirte (wenigstens in der
Provinz Sachsen) vor dem Verkauf ihrer Gerste im
Besitze von Analysen sind, fiir bessere Qualititen
auch durchgéingig hohere Preise angelegt werden
miissen. Bei entsprechender Vergiitung fiir Uber-
ausbeuten, fiir die ja die Brauerei an Steuer u. a."m.
spart, lassen sich dann auch die Interessen der
Brauindustrie durch Einwirkung auf die Hebung
des Gerstenbaues seitens der Malzfabriken viel
wirksamer und freudiger férdern.

Die bei der KongreBmalzanalyse méglichen
Fehlerquellen hat Herr Prof. Windisch auf der
letzten Oktobertagung eingehend besprochen. Seine
dort gestellten Forderungen und Verbesserungs-
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vorschlige, durch feinste Schrotung und ein Maxi-
malausbeutungsverfahron den absoluten Extrakt
des Malzes zu bestimmen, zielen m. E. mit Recht
darauf hin, die analytischen Fehlerquellen auf ein
Minimum zu reduzieren und gleichzeitig die Praxis
durch die hoheren Laboratoriumswerte zu einer
besseren Ausbeutung des Rohmaterials, also zur
rationellen Arbeit anzuspornen.

’m nun einmal zahlenm#Big festzustellen, wie-
weit bet sorgfiltigsier Ausfithrung cinige meeha-
nische und thermische Momente die Analysenwerte
bei der jetzt gebrdauchlichen Grobschrot- und Fein-
mehlanalyse beeinflussen konnen, wurden in unse-
rem  Betricbslaboratorium  verschicdene Versuche
angestellt, deren weitere Ausgestaltung aus Mangel
an Zeit vorliufig unmoglich war. Doch hringt
hoffentlich das vorliegende Material einige inter-
essierende Momente.  Bemerkt sei, dall nur helle
Malze zur Untersuchung gelangten,

Im gleichen Trockenschrank gleichzeitig bei
33/ stiindiger Trockendauer bei 104--105° (/4 Stde.
wurde ca. gebraucht, bis nach dem Einsetzen wieder
104° erreicht waren, also insgesamt 4 Stunden
Trockendauer) aunpefithrie TParallelwasserbestim-
mungen in Schrot und KongreBmehl (Tab. 1) er-
gaben im Durchschnitt im Sehrot eine Differenz
von 0,07°,, im KongreBmehl von 0,05%,, Hochst-
differenz von 0,16 resp. 0,109, die niedrigste Diffe-
renz 0,01 resp. 0,039, Die durchschnittliche Diffe-
renz zwischen dem Mittelwert in Schrot und demn
in KongreBmeh! betrug +0,25 fiir letzteres, die
hochste Differenz 40,31, die niedrigste +0,20°.
Lediglich des Tnteresses wegen sind in Tabelle 1
die Trockensubstanz-Zahlenwerte fiir Extrakt, die
sich ja sclbstverstiindlich bei Zugrundelegung des
Wassergehaltes im Mchl entsprechend den Wagser-

werten erhohen, aufgefiihrt. Da sich jedoch unter
Zugrundelegung des Wassergehaltes in Schrot fiir
die Grobsehrotanalyse und fiir Mehl fiir dio Fein-
mehlanalyse die Differenz zwischen Grobschrot-
und Feinmehlextrakt in der Trockensubstanz be-
trachtlich erhiht, so wiirc hier eine einheitliche
Vorschrift unbedingt erforderlich.

Des weiteren (Tab. 2) wurden zur Feststellung
der beiden fiir die Ausfiilhrung der Wasserbestim-
mung zngelhssenen Extreme eine Anzahl Proben
in Schrot und Mehl nach 2- und nach 4 stiindiger
Trockendauer im gleichen Trockenschrank bei 104
bis 105° gewogen. Der durchschnittliche Mehr-
wasserbefund im Schrot betrug nach 3%/,stiindiger
Trockendauer 0,059, im Mehl 0,08%,; die ent-
sprechenden Hochstwerte waren 0,10 resp. 0,169%,;
dic niedrigsten Mehrbefunde 0,01 resp. 0,029(. Da8
dic Differenzen im Mehl etwas héher sind, erklart
sich m. E. aus der schwereren Durchlissigkeit des
Mebhles gegeniiber dem loser liegenden Schrot. Die
Befunde von Herrn Dr. Neumann u. a, da
cine 2 stiindige Trocknung bei 104—1035° geniigt,
werden zwar bestitigt, doch ist es wohl ratsamer,
dic Zeit auf 3 Stunden zu normieren, da sich ja
bis 0,15°, zu wenig ergeben kann, und wenn sich
der Fehler bei ciner anderen Station im entgegen-
gesetzten Sinne um 0,159, bewegt, so ist damit
schon abgeschen von den bei der Extraktbestim-
mung selhst moglichen Differenzen cin Unterschied
von (),3°, Extrakt in der Trockensubstanz gegeben.

Rei Parallelwasserbestimmungen in 2 Trocken-
schrinken bei 2- und 33/4 stiindiger Trockendauer
bei 104—105° (Tab. 3) ergab sich bei sehr guter
Ubereinstimmung der in beiden Apparaten erzielten
Wasserwerte nach 4 stiindigem Trocknen gegen-
| iiber dein 2 stiindigen Trocknen im Mittel ein Mehr-

Tabelle 1.
Parallel- Wasserbestimmungen im Schrot und Kongrefmehl bei 33/, stiindiger Trockendauer im gleichen

Trockenschrank bel 104—105° C.
A. B. . D.
Wasserbestimm. im Schrot | Wasserbest. im KongreBmehl Mebr- Extr. in der Trs. Extr. i, d. Trs.
Ny, [13%4 Std. bei 104 =105 € g(‘tr.. (33, St bei 104—105 C. getr)]  wacger. | Wasserbost.i. Schr.| Was<erbest. i. Mehl
T o 11y —1 gehalt im = = pu——
U =g [Pl g {0t | DI Reinmebl | Schrot {NP81¢® | sehrot | NN
Wasser | Wasser | o Wasser o o o N ) o o
! Yo “o oo | M %o o o Yo
i 3.28 3.26 02 3.49 3.53 0,04 +0,24 77,61 78.61 77,30 8,80
2 3.32 337 (1,04 3,68 3.63 0,05 +0,30 8,31 TR.66 78,59 78,94
3 .37 .47 (0,10 3.67 3.73 0,06 + 0,28 8,85 79,39 79,13 79,62
4 3.54 .63 0,04 3,88 a2 0,04 -+4-0,31 79,04 79.85 79,31 80,12
fi 3.58 3,59 (1,01 3.77 3.80 0,03 +0,20 79,04 79,74 79.22 74,92
6 364 3.3 | 0,13 3849 3,89 0,10 +0,24 8,43 79,33 18466 79.56
7 3,42 344 0.02 3.67 3.63 0,04 +0.22 78,20 79,40 78,39 7358
& 3.79 3.4 0,05 3,96 3,99 0,03 +0,21 78,62 79.7) 78,80 78.90
9 3,69 3.85 0.16 4,11 4,02 0,09 +0,30 78,32 IV T304 1399
10 3,59 3,66 .07 3.87 3,490 0,03 +0,26 ™29 30,14 7901 RO.37
Iim Schrot 11im KongreBmehl
iy %
burehschnittliche Differcnz zwischen 2 Wasserbestimmungen 0,07 0,00
Hochste . . 2 B 0,16 0,10
Niedrigste o “ 2 . 0,01 0,03

Durehnittliche Differenz zwischen dem
Mittelwert im KongreBmehl

Hoehste Differenz
Niedrigste

Mittelwert im Schrot und dem
+0,25", fiir letzteres

-~ 4031% . .

= +01200/0 " "
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wasserbefund von 0,079, héchster Mehrbefund 0,12,

"niedrigster 0,049,. Die beiden angewendeten
Trockenschrinke waren Scholvienscher Kon-
struktion und von gleicher Grde usw., nur wurde
bei Nr.II anstatt mit Quecksilber mittels Mano-
meter in Verbindung mit einem Gartrellschen
Gasregulator Druck resp. Temperatur eingestellt.
Letztere Einrichtung hat sich bestens bewihrt und
hat noch keine Betriebsstorung ergeben, weshalb
ihre Einfiihrung m. E. empfehlenswert ist, beson-
ders da auch die in Tabelle 4 aufgefiihrten Parallel-
Wasserbestimmungen in den beiden Trocken-
schrinken bei gleicher Trockendauer bei 104—105°
nur eine durchschnittliche Differenz von 0,05, eine
héchste von 0,11 und eine niedrigste von 0,019
aufweisen.

Um auch einen Einblick in die Beeinflussung
der Wasserzahlen durch niedrigere Temperaturen
zu erhalten, wurden Parallel-Wasserbestimmungen
in 2 Trockenschriinken glciehzeitig ausgefithrt und
in Trockenschrank Nr.I bei 101—102° in Nr. II
bei 104—105° getrocknet. (Tab.5.) Der durch-
schnittliche Mehrbefund bei 104—105° nach 4stiin-
digem Trocknen war 0,089, héchster 0,20, nied-
rigater 0,09,.

DaB auch die Weite der Trockengliser resp.
die Hohe der Malzschicht einen EinfluB auf die
Schnelligkeit resp. Vollkommenheit des Austrock-
nens des Malzes hat, ist aus den in Tabelle 6 zu-
sammengestellten Versuchen ersichtlich. Die 4,2 mm
weiten Trockengliser zeigten gegeniiber den nur
3,5 mm weiten nach 2 stiindigem Trocknen bei
104—105° im gleichen Trockenschrank einen durch-
schnittlich um 0,189, nach 4 stiindiger Trocken-
dauer um 0,099, héheren Wassergehalt, die Hochst-
zahlen waren 0,23 resp. 0,12, die niedrigsten 0,08
resp. 0,019,

Bei den weiterhin angestellten Parallel-Maisch-
versuchen wurden zunichst zwei-verschiedene runde
Maischbiader mit Propeller im Wasserkessel ange-
wendet, Maischbad Nr. I war das bekannte von
Scholvien mit nur Thermometerriihrwerk in

den Bechern, Nr. IT war nach Angaben des Refe-
renten konstruiert und mit Propellern fiir jeden
Becher ausgeriistet. Es war eine Tourenzahl von
90 pro Minute in Anwendung gebracht, weil bei
einer Tourenzahl von 70 pro Minute im Feinmehl
beim Scholvienschen Maisohbad des &fteren
niedrigere Werte als im Grobschrot erzielt worden
waren, worauf spiter noch eingegangen werden soll.
Wie die Zahlen in Tabelle 7 zeigen, liegt bei
90 Touren bei beiden Apparaten eine durchschnitt-
liche Differenz von 0,129 zugunsten des Schol-
vienschen Apparates im Grobschrot und von
0,15 zugunsten des anderen Apparates im Fein-
mehl vor. Im Grobschrot liegen mehr positive
Zahlenwerte auf Seiten des Scholvienschen
Apparates; im Feinmehl dagegen herrscht die Ten-
denz nach oben beim Propellermaischbad fast
durchgingig vor, was mit dem besseren Aufriihren
und Mischen des Feinmehls durch den Propeller
zusammenhingt. Die Hochstdifferenz betrug 0,399,
Extrakt im Feinmehl zugunsten des Propeller-
maischbades und 0,35%, Extrakt im Grobschrot
zugunsten des Scholvienschen Apparates.
Wie erwihnt, war die Beobachtung gemacht
worden, da8 bei 70 Touren die Feinmehlanalyse
im Scholvienschen Apparat des &fteren falsche
Resultate auch bei Anwendung dicker Glasriihrer
ergab, und es wurden aus diesem Grunde Parallel-
versueche in 2 Maisehbddern mit verschiedener
Tourenzahl dariiber angestellt. Die bei 54 Touren
pro Minute ausgefithrten Maischversuche im Schol-
vie nschen und des Referenten Maischbad ergaben
bei letzterem vollkommen gute Ubereinstimmung
mit den im gleichen Bad bei 90 Touren ausge-
fiihrten Analysen; im Sch olvienschen Maisch-
bad dagegen fielen von 4 Versuchen 3 im Feinmehl
niedriger aus als im Grobschrot, 2 davon ganz
bedeutend, wiihrend die Grobschrotanalysen mit
den Parallelversuchen konform gingen (Tab. 8A).
Die bei uns gemachten Beobachtungen wurden ge-
legentlich einer Versammlung der Bezirksgruppe
Leipzig von Herren Nietschmannund Uber

Tabelle 2.

Wasserbestimmungen in Schrot resp. KongreSmehl im gleichen Trockenschrank bei 2 und 3%/, stiindiger
Trockendauer bel 104—105° C.

Wasserbestimmmung im Schrot Wasserbestimm im KongreBmehl
nach 2sttindigem | nach 3%sttind. | Differenz nach 2stiindigem | nach 8%,sttnd. | Differenz
Nr. Trocknen bei Trocknen bei Nr. Trocknen bei Trocknen bei
104—105° C. 104—105° C. 104—1050C. | 104-105° C.
% % % % | % %
11 2,75 2,85 0,10 19 3,68 3,73 0,05
12 2,48 2,53 0,05 20 3,65 3,65 0,10
13 2,168 2,17 0,01 21 3,40 3,48 0,08
14 3,84 3,87 0,03 22 3,63 3,57 0,04
15 3,00 3,04 0,03 23 3,63 3,66 0,03
16 2,85 2,90 0,05 24 3,50 3,64 0,14
17 3,66 3,71 0,05 25 3,69 . 3,74 0,05
18 2,78 ¢ 2,86 0,08 26 3,73 ! 3,75 0,02
| 27 3,75 ! 3,87 0,12
: 28 3,76 | 3,92 0,16

Durchschnittlicher Mehrwasserbefund im Schrot
nach 3?/, stindigem Trocknen = 0,05 9/,
Hoéchster Mehrbefund = 0,10 ,
Niedrigster Mehrbefund = 0,01 ,

Durchschnittl. Mehrwasserbefund im KongreSmehl
nach 33/ stiindigem Trocknen = 0,08 %,
Hochster Mehrbefund = 0,16 ,
Niedrigster Mehrbefund = 0,02 ,
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Tabelle 3.
Parallel-Wasserbestimmungen In zwei Trockenschrinken bei 2- und 3°/, stiindiger Trockendauer bei

104—105° C.
Wassergehalt nach 2stindigem Wassergehalt nach 3%/, stiindigem
Trocknen bei 164—105° C. Trocknen bei 104 —105¢° C, Mchrwasserbefund
Nr. Trockenschrank IT| Mittel "Trockenschrank 11 | Mittol nach 4 S'""d?n im
Tm(csli‘;::;:l;:g;‘k ! I(mlt Manom. und Tro\ltskcehr::;lcvl;;:;lk ! | tmit Manom, und Durchschnitt
' Gasregulator) Gasregulator
% % % % % % O
929 3,70 3,63 3,67 3,75 3,69 3,72 0,05
30 3,70 3,67 3,68 3,75 3,71 3,73 0.05
31 3,08 3,52 3,05 3,69 3,64 3,67 0,12
32 3,43 3,37 3,40 3,52 3,44 3,51 0.11
33 3,62 3.65 3,64 3,68 3,68 368 004
34 3,59 3,58 3,59 3,63 3.63 3,63 0,04
35 3,53 3,01 3,02 3,35 3,65 3,62 0,10
36 3,99 4,10 4,04 4,04 4,16 4,10 0.06

Durchschnittlicher Mehrbefund an Wasser nach 4stiindigem Trocknen bei
Hochster R R
Nicdrigster

104—105° C. = 0,079,
104—105° C. — 0,12,
104—105° C. — 0,049/,

» n » » "

9 n n L) - * "

Tabelle 4.

Parallel- Wasserbestimmungen in zwel Trockenschrinken bei glelehlanger (3 stiin diger) Trockendauer
bei 104—105° C.

Wassergehalt nacb 3stindigem X Wassergehalt nach 3stiindigem .
Trocknen bei 104—105° C. Differenz, Trocknen bei 104—105° C. Differenz
N zwischen N - 2zwischen
™ |'trockenschrank ’lrockensohrank Trockenschrank " |'trockenschrank | Trockenschrauk | Trockenschrank
I (Scholvien) I é:;‘r'egﬁ{.‘{’;'r‘) Iund IiScholvien) |11 é’;;r‘e;{ﬁm'l’) 1 und U
% % % %
37 3,75 3,64 0,11 43 3,43 3,42 0,01
38 3,09 3,63 0,04 44 3,74 3,75 0,01
39 3,66 3,68 0,02 45 3,62 3,49 0,03
40 4,14 4,15 0,01 46 3,69 3,64 0,05
41 3,85 3,75 0,10 47 3,75 3,711 0,04
42 3,61 3,50 0,01 48 3,75 3,69 0,06
Durchschnittliche Differenz 0,05 %,
Hochste » 0,119/,
Niedrigste N 0,019/,.
Tabelle 5.

Parallel-Wasserbestimmungen bel 2 und 3%/, stiindiger Trockendauer gleiehzeitig in # Trockenschrinken bel
101—102° C. und bel 104—105° C,

Wasserbefund in ’l‘rm Wasserbefund in Trockenschrank II | Mehrwasserbefund durch Trocknen

(Scholvien) bei 101—102°¢ C, (Manom.) bei 104—106° C. bei 104 -106° C. gegen 101—102° C,

Nr. nach 2stiindiger | nach 4stindiger | nach 2stindiger | nach istundiger | nach 2stfindiger | nach 4stindiger

Trockendauer Trockendauer Trockendauer Trockendauer Trockendauer Trockendauer
% % % KA % %

49 3,61 3,67 3,64 3,72 0,03 0,05
50 3,49 3,05 3,50 3,57 0,01 0,02
51 3,60 3,67 3,69 3,76 0,09 0,09
52 3,56 3,65 3,79 3,85 0,23 0,20
53 3,65 3,68 3,62 3,68 — 0,03 0,00
54 3,59 3,60 3,68 3,63 — 0,01 0,03
55 3,52 3,04 3,51 3,68 — 0,01 0,14
56 3,99 4,04 4,10 4,16 0,11 0,12
Durchschnittlicher Mehrbefund bei 104—105° C. nach {stiindigem Trocknen = 0,08 9.
Hochster . ., 104—105° , ) W == 0,200,
Niedrigster " . 104—105° , R . = 0,00,
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Tabelle 6.

Parallel- Wasserbestimmungen bel 2 vad 3%/, stiindiger Trockendauer im glcichen Trockenschrank, aber ver-
schieden groBen Trockengliisern bel 104—103° C,

‘Wassergehalt nach 2stiindigem Wassergehalt nach 4stindigem Mehrwasserbefund bef dem griBeren
Trocknen bLei 1041060 C. Trocknen bei 104—105° C. Wasserschillchen
Nr. gr. Wasserschdl- | kl. Wagserschdl- | gr. Wasserschal- | kl. Wasserschal- nach nach
chen, 42 mm ¥ | chen, 86 mm ¥ | chen, 42 mm, 1.7 | chen, 8,6 mm, 1.0 2 Stunden 4 Stunde
% % % % % % -
57 -— — 3,42 3,30 — + 0,12
58 — - 3,67 3,65 — + 0,12
59 — — 3,66 3,55 — + 0,11
60 3,53 3,33 3,63 3,50 + 0,20 + 0,03
61 4,12 3,89 4,17 4,05 + 0,23 + 0,12
62 3,69 3,50 3,74 3,64 + 0,19 + 0,10
63 3,50 3,35 3,64 3,568 + 0,15 + 0,06
64 3,75 3,67 3,87 3,86 + 0,08 + 0,01
65 3,76 3 3,54 3,92 3,80 + 0,22 + 0,12
66 3,79 3,64 3,89 3,82 + 015 | 4+ 007
nach 2 Std. nach 32/, Std.
Durchschnittlicher Mehrfund an Wasser in groSen Wasserschilchen + 0,18°, + 0,09Y%,.
Hochster N n R " " » + 0,23%, + 0,12%,.
Niedrigster n n » » » » + 0,08°, + 0,01%,.
Tabelle 7,

Parallel-M alschversuche nach dem KongreBverfahren in zwel verschiedenen Maischbédern bei gleicher
Tourenzahl (90 pro Minute).

Maischbad 1 (nach Scholvien mit | Maischbad II (nach Wlokka mit
Thermometerrihrwerk) Propellerrthrwerk Mehr- oder Minder-
. Extrakt
Extrakt in der Trocken- Extrakt in der Trocken- im Maischbad Nr.I
Nr. substanz substanz
Grobschrot Kongrefim. Grobscbrot Kongrefim. 1&2‘;?:::;’:& Trl‘c::lkx:::\:gst.

% % % % % 9%
67 78,52 79,03 78,38 79,33 + 0,14 — 0,30
68 78,00 79,00 78,00 79,00 0,00 0,00
69 78,17 79,37 77,97 79,12 + 0,20 + 0,25
70 78,63 79,33 78,59 79,48 — 0,06 — 0,15
71 78,32 79,28 78,58 79,52 — 0,26 — 0,24
72 78,17 78,67 11,97 79,02 + 0,20 — 035
73 78,45 78,55 78,45 78,65 0,00 — 0,10
74 78,43 79,13 78,13 79,33 + 0,30 — 0,20
75 78,77 79,28 78,48 79,67 + 0,29 — 0,39
76 78,06 78,96 77,91 78,76 + 0,16 + 0,20
1 78,63 79,23 78,28 79,48 + 0,35 — 0,25
78 78,74 i 79,24 78,64 79,63 4+ 0,20 — 0,29
Durchschnitt 78,39 79,09 78,27 79,24 + 0,12 — 0,15

Tabelle 8.

Parallel - Malschversuche bel 54, 70 u. 90 Touren der Riihrwerke pro Minute Im Scholvienschen und im
Propeller-Malschbad.

l A. Riuhrwerke: 54 Touren p. Min, B. Rilhrwerke: 70 Touren p, Min. C. Rohrwerke: 90 Touren p. Min,

Maischbad Propeller- Maischbad Propeller- Maischbad Propeller-
Scholvien Maischbad Scholvien Maischbad Scholvien Maischbad

Extrakt in der Extrakt in der Extrakt in der ] Extrakt in der T Extrakt in der I Extrakt in der
Trockensubstanz | Trockensubstanz | Trockensubstanz | Trockensubstanz | Trockensubstanz | Trockensubstanz

Scbrot Meh! Schrot || Meh] Schrot | Mehl Schrot | Mehl Schrot | Mehl Schrot Mehl

79 | 718,43 | 75,25 | 78,53 [ 79,48 | 78,28 | 74,15 | 78,30 | 79,19 | 78,32 | 79,28 | 78,68 | 79,52
80 ] 78,30 [ 78.15 | 7850 | 79,09 | 78,26 | 76,95 — — 78,45 | 71855 | 7845 | 78,65

81| 78,33 | 79,38 | 78,18 | 79.38 | 78,13 | 78,83 | — — ] 7853 |79.33. | 718,59 | 79.48
82 | 78,48 | 75,89 | 78,33 | 79,28 | 7828 | 77,09 | — — | 7874 {7924 | 18,54 | 79,53
83| — — — — | 79,07 | 19,07 | 7907 | 1977 | — — — —
84| — — — — | 7935 | 7976 | 78.85 | 79,76 | — — - —
85 | — — — — | 7948 | 78,59 | 7929 | 79,97 | — — — —
86| — - — — | 78,89 | 79,94 | 7889 | 7994 | — — — —
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Vergleichende Versnche iiber den EinfluB verschiedener Malschtemperaturen aut

Tabelle 9.

Malzes in der Trockensubstanz.
(im gleichen Propeller-Maischbad).

die Extraktzahlen des

690 Abmaisch- 700 Abmaisch- 719 Abmaisch- ' Std. bei 709, in & Min.
Temperatur Temperatur Temperatur auf 769 und 25 Min. bei
¥ vmp ! 750 abgemessen
Nr. Extrakt in der Trocken- §{ Extrakt in der Trocken- | Extrakt in der Trocken- | Fxtrakt in der Trocken-
substanz substanz subgtanz substanz
Schrot Mehl Schrot Mehl Schrot Mehl Schrot Mehl
% % % % % % % %
87 816 ™11 78,00 78.99 78,30 78,99 TR 4K TY.28
88 R21 79,42 78,38 79.33 818 79,18 8,16 7937
R]Y 7813 79,13 78,28 79,48 78,03 79,2! 78,22 7917
90 78,34 79,39 8,44 79,24 8,14 78.89 78,23 79,23
91 78,07 79,27 8,30 79.09 — — 78,07 78,97
92 —_ —_ T8,DY 79,19 — — 78,08 79,08
bestiitigt. Weiter bei 70 Touren der Rithrwerke | gehalten. Wenn das vorliegende Zahlenmaterial

pro Minute wicderholte Versuche bestitigten die
fritheren Beobachtungen, daB némlich eine Reihe
von Feinmehlanalysen niedriger ausfiel als die
gleichzeitig und im gleichen Bad mit gleich breiten
Glasriihrern ausgefiihrten (irobschrotanalysen. Der
niedrigste Wert der Rubrik B mit 74,149, Extrakt
Feinmehl-Trockensubstanz wurde mit einem zur
I’robe als Rithrer angewendeten diinneren Thermo-
meter erhalten.  Einige Analysen zeigten dagegen
wieder gute Ubercinstimmung mit den gleichzeitig
im Propellermaischbad ausgefithrten, weshalb wohl
anzuanchmen ist, dafl die Lésung des untersuchten
Malzes cine Rolle dabei spielt. Interessapt war
noch, daB sich bei den die Minderausbeuten im
Feinmehl ergebenden Analysen im Maischbecher
in der Mitte und an den Ridndern des Bodens fest
liegende Kleisterklunmpen angesetzt hatten. und dal
in ¢inem Fall, wo die obere Schicht des Klumpens
ahbgeschabt wurde, mit Jod eine starke Stirke-
reaktion eintrat, cin Beweis dafiir, daB diese
Kleisterklumpen vom MaischprozeBB wenig oder
gar nicht beeinfluflt worden waren. — Ein Fest-
legen der Tourenzahlen fiir Maischbdder, dic ohne
Propeller arbeiten, auf 90 Touren pro Minute ist
m. E. unbedingt erforderlich, denn wenn solche
Differenzen bei doch wirklieh in bezug auf Losung
nicht schlecht abschneidenden Malzen vorkommen,
wie erst bei ciweiBreichen und schlechter geldsten ?
Es iat mir jetzt auch crklirlich, weshalb von den
Laboratorien der Provinz Sachsen, die meist ohne
Propeller in den Maischbechern arbeiten, der Fein-
mehlanalysc so grofles Milltrauen und Widerstand
entgegengebracht wurde und noeh wird.

Es sei nun noch auf einige im gleichen Maisch-
bad ausgefithrte Versuche cingegangen, die mit
gleichem Malz bei Einhaltung verschiedener Ab-
maischtemperaturen ausgefiihrt wurden, um 2zu
sehen, ob eventuell kleinere Thermometerdiffe-
renzen betrichtlichere Abweichungen in den Ex-
traktzahlenwerten bewirken kdénnen, resp. ob eine
hohere Abmaischtemperatur von 75° eine ins Ge-
wicht fallende Erhdhung gibt (Tab. 9). Die Ab-
maischtemperaturen wurden genau so lange ein-
gehalten wie beim KongreBverfahren, nur wurde
bei 757 Abmaisehtemperatur zunichst 1, Stunde
bei 70° gehalten, in 5 Minuten auf 75° hoch-
gemaizcht und bei dieser Temperatur 25 Minuten

auch klein ist, und die Differenzen zwischen den
einzelnen Analysen 0,59, nicht iiberschreiten, so
ist m. K. im Grobschrot doch aus 3 in dicser Rich-
tung liegenden Zahlen zu erschen, dal hei 70° Ab-
maischtemperatur die hichsten Extraktwertie er-
zielt werden, die nicdrigsten Extraktwerte wurden
mit ciner Ausnahme bei 71° Abmaischtemperatur
crhalten. Im Feinmehl sind die Differenzen der
Analysen bei den verschiedenen Abmaischitempe-
raturen noch kleiner als im Grobsehrot, und sind
die Extraktzahlenwerte und die Durchschnitte an-
ndhernd gleich, nur sind bei 71° Abmaischtempe-
ratur wiederum die niedrigsten Extraktzahlen und
demgemidlB der niedrigste Durchschnitt zu  ver-
zeichnen.

Zum Schlufl, meine Herren, gestatten Sie mir
auf Grund der bei uns mit der Kongref-Malzanalyse
gemachten Erfahrungen die Bitte um  Beriick-
sichtigung der nochmals kurz zusammengefaliten
Momente bei der in Aussicht stehenden Revision
der Malzanalyse:

1. Der Ilandels-Malzanalyse ist, um Differenzen
moiglichst zu eliminieren, sowohl fiir die Grob-
schrot- als auch fiir die KongreBmehlanalyse dice-
selbe Wasserbestimmung zugrunde zu legen.

2. Die Trockendauer ist fiir die Wasserbestimmung
auf 3 Stunden vom Einsetzen in den vorher auf
104 —105° stehenden  Trockenschrank festzu-
setzen, und mub der Trockenschrank wihrend
des Trocknens mindestens 215 Stunden auf 104
bisz 103° gehalten werden.

3. Eine Einigung auf ein in Form, GréBe, Zug usw,
gleiches  Trockenschranksystem ist mit allen
Mitteln anzustreben.

4. Fir den Scholvienschen Trockenschrank ist

die lichte Weite der Trockengliiser zu normicren,

. Nach Festlegung der unter 1-—4 aufgefihrten

Punkte liBt sich m. k. die Fehlergrenze bei der
Wasserbestimmung auf 0,15—0,20°, reduzicren,

6. Obgleich bei Maischbidern mit Propellerriihr-
werk die Tourenzahl innerhalb 50 --90 Touren
nur eine geringe Rolle zu spiclen scheint, wire
eine EKinheitlichkeit kein Fehler; fiir Maisch-
biider, die nur mit Thermometerrithrwerk ver-
schen sind, ist bei Ausfilhrung der Kongrefimehl-
analyse cine Mindesttourenzahl von 90 pro
Minute festzusetzen. H. V. [A102]
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